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Qualitat und Prazision
flr die Fleischbearbeitung
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closer to your business

www.bizerba.com



Unsere Erfahrung setzt MaBstabe
Wir sind ein traditionsbewusstes, nach-
haltig und verantwortungsvoll agie-
rendes Familienunternehmen. Ausge-
hend von unserer Kernkompetenz im
Bereich der Schneide- und Wéagetech-
nologie bieten wir unseren Kunden
heute ein weltweit einmaliges Produkt-
und Losungsportfolio aus Hardware,
Software und Dienstleistungen.

Als global agierendes Technologie-
unternehmen lassen wir uns von dem
Ziel und dem Anspruch leiten, best-
maogliche Ergebnisse in Bezug auf

BIZERBA

Ergonomie, Hygiene, Sicherheit und
Effizienz zu erzielen. Wir verstehen
uns als Gestalter unserer Markte und
setzen Branchenstandards. Dabei ar-
beiten wir jeden Tag daran, unsere
Produkte und Losungen im Zusam-
menspiel mit unseren Kunden und vor
dem Hintergrund des technologischen
Fortschritts zu verbessern. So entste-
hen Innovationen, die zu neuen MaB-
staben werden.

Um diesem Anspruch gerecht zu wer-
den, setzen wir in Entwicklung und
Produktion auf hochste Qualitats-

normen und weltweit gultige Techno-
logiestandards. Auf diese Weise unter-
stutzen wir unsere Kunden bestméglich
dabei, Effizienz zu sichern und erfolg-
reich zu arbeiten.

Unsere Erfahrung setzt MafBstabe.
Das macht uns aus. Bizerba.



Einfach mehr leisten

Bei der Fleischbearbeitung mit Carneoline spielen maxi-
male Sicherheit, effiziente Ergonomie und hdchste Hy-
giene perfekt zusammen. Das Ergebnis: Eine optimale
Produktqualitat, die sich in der Zufriedenheit Ihrer Kun-

den widerspiegelt.

Die hohe Qualitat der Carneoline bringt Sie in
Ihrer Branche den entscheidenden Schritt weiter.
Naher an lhren eigenen Anspruch, an die Win-
sche lhrer Kunden und an thren wirtschaftlichen
Erfolg. Mit unseren durchdachten, praxisorientier-
ten Lésungen gewinnen Sie ein Mehr an Leistung,
das Uber das reine Zerlegen, Portionieren und Ver-
edeln von Fleisch hinausgeht.

Freuen Sie sich auf ein effizientes Handling in
jeder Produktionsphase. Sichern Sie sich und
Ihren Mitarbeitern ein Sicherheitskonzept, das
den Standard Ubersteigt. Bieten Sie Ihren Kunden
eine breite Produktvielfalt an Fleisch-, Fisch-, Kase-
oder Gemusevariationen, die Sie mit unseren Lo-
sungen schonend und frisch verarbeiten. Das ist
Wertschopfung im besten Sinne. Fur eine Quali-
tat, die man sieht, riecht und schmeckt.



Perfekt
aufgestellt

Die Carneoline Produkte lassen sich ideal in Ihre Ablaufe integrie-
ren. Sie sind wertig und langlebig in Edelstahl verarbeitet, flexibel
und platzsparend in der Aufstellung sowie erstaunlich vielseitig in der
Anwendung. Einfach die perfekten Teamplayer fir lhre Branche,
Aufgaben und Produkte.

Wolfen

Carneoline FW N32/98
Tisch- oder Standgerat fur Handel,
Handwerk und Industrie

Carneoline FW N22/82
Kompakter Fleischwolf fiir Handel,
Handwerk, Gastronomie und
Catering

Einsatzbereich

Bearbeitung von frischen, gekochten
und gerauchten Lebensmitteln

Fleisch (u.a. durchwachsen, heiB oder
kalt), Speck, Innereien, Schwarten und
Suppengemduse

Zerteilen,
portionieren

Carneoline FK32
Flexibles Sagesystem fur die Industrie

Carneoline FK23
Kompakte Sage fir Handel, Hand-
werk, Gastronomie und Catering

Einsatzbereich

Bearbeitung von frischen, gefrorenen
und gerauchten Lebensmitteln;
Fleisch mit und ohne Knochen, Fisch

Streifenschneiden,
miuirben

Carneoline S121
Multifunktionsgerat fur die Industrie

Carneoline S111
Multifunktionsgerat fir Handel,
Handwerk, Gastronomie

und Catering

Einsatzbereich
Bearbeitung von frischem Fleisch,
Wurst, Kase und Gemuise



Echte Werte schaffen

Prazision und Variation

Konsequent an den Anforderungen
Ihrer Produktion orientiert, haben wir
bei der Entwicklung der Carneoline
jedes Detail fur ein prazises und ergo-
nomisches Arbeiten durchdacht. Un-
sere kompakte Sdge FK23 ist auf die
Bedienung mit der rechten Hand aus-
gerichtet. Ihr Vorteil: Beim Zerlegen und
Portionieren fuihren Sie das Schneidgut
leicht und vor allem sicher. Mit der im
Arbeitstisch integrierten Skala gelingen
lhnen prazise und gleichmaBige
Schnitte. Ideale Voraussetzungen fur
ein effizientes und ergonomisches Ar-
beiten, z.B. bei der Produktion von Ko-
teletts. Durch den variablen Einsatz von
Sagebandern gewinnen Sie ein Mehr
an Moglichkeiten. Auch hochwertige
Produkte, z.B. Edelfisch oder gereiftes
Rindfleisch, werden an der FK23 ge-
wichtsgenau, ohne groBe Sageverluste
und optisch ansprechend bearbeitet.

Sicherheit

Bei der Konzeption der Carneoline
haben wir groBten Wert auf den Faktor
Arbeitssicherheit gelegt. Das flexible S&-
gesystem FK32 bietet Ihnen maximale
Pravention. Die ergonomische Schneid-
gutfihrung und der optimierte Materi-
aldricker sorgen im Zusammenspiel mit
der hohenverstellbaren Schutzschiene
und Sageblattfiihrung fur hochste Er-
gonomie, Prazision und Sicherheit. In
jeder Produktionsphase. Tag fur Tag.

Eine Gasdruckfeder macht den exak-
ten, sicheren und schnelle Austausch
der Sage- und Messerbander moglich.
Der schnelle Motorstopp sowie sta-
bile, groBe AufstellfiBe fur einen kipp-
sicheren Stand stehen fur ein Mehr an
Sicherheit im laufenden Betrieb.

Qualitat

Gerade in den besonders sensiblen
Bereichen der Fleischbearbeitung erful-
len wir die hochsten Anspriiche. Diese
herausragende Qualitat der Carneoline
wird beim Wolfen erlebbar. Qualitat,
von der auch lhre Kunden profitieren.
Mit dem Fleischwolf FW N32/98 ver-
arbeiten Sie Fleisch schonend zu Hack
oder Tatar — ohne es zu quetschen oder
zu erwarmen. Das perfektes Ergebnis
lhrer Wertschopfung: Ein lockeres Ge-
flge mit viel Volumen, eine langere na-
tdrlich rote Farbe durch eine erhohte
Sauerstoffanreicherung und eine ver-
besserte Haltbarkeit Ihrer Produkte. Die
ideale Losung far alle, die fur hochwer-
tige, frische Zutaten stehen.

Hygiene

Mit ihrer Verarbeitung in hochwer-
tigem Edelstahl und einem kantenlosen
Design erfullt die Carneoline hochste
Anforderungen an die Hygiene und
ermdglicht eine effiziente Reinigung.
Auch beim Wolfen. Die Einfullschale
und der Einfillhals sind mit der Auf-
nahme des Schneckengewindes beim
Fleischwolf FW N22/82 nahtlos zu-
sammengeschweifBt. Die Einflllschale
selbst ist auf eine hygienische Fleisch-
bearbeitung ausgerichtet: Der Boden
ist aus einem Stuck und trichterfor-
mig entworfen. lhr Vorteil: Sie kénnen
das Schneidgut schnell und hygienisch
verarbeiten. Nach der Verarbeitung ist
der komplette Wolfeinsatz mit einem
Handgriff einfach abnehmbar und lasst
sich unkompliziert reinigen.

Ergonomie

Mit moglichst wenigen und einfachen
Handgriffen zu einem perfekten Ergeb-
nis zu kommen — das ist der Anspruch
der Carneoline Familie. Das beste Bei-
spiel fur die anwenderfreundliche Er-
gonomie ist die Carneoline S111. Ein
leistungsstarkes  Multifunktionsgerat,
das ergonomisch Streifen schneidet,
murbt, plattet und knittet. Fir ein ef-
fektives Arbeiten montieren Sie die
Schneidsétze einfach und sicher ohne
Werkzeug oder Schraubverschluss
und schneiden Ihre Produkte direkt in
eine Gastro-Normschale. Das einfache
Handling wird Sie auch bei der Reini-
gung des Schneidsatzes restlos Uber-
zeugen. Er besteht aus nur zwei leicht
zerlegbaren Teilen, die sich ohne Muhe
bis in den Zwischenrdumen hygienisch
reinigen lassen.

Emotion®

Ein besonderer Beweis unserer Ingen-
ieurskunst ist die Carneoline S121. Bei
der Veredlung lhres Schneidguts passt
der Motor seine Leistung durch die in-
telligente Steuerung Emotion® an den
Widerstand des Lebensmittels an. Ihre
Mehrwerte: Der effiziente Motorein-
satz macht eine Produktion im Dau-
erbetrieb und gleichzeitig niedrigste
Stromkosten moglich. Auch die Qua-
litat Ihrer Produkte kénnen Sie mit der
Carneoline S121 steigern. Im Vergleich
zu Standardgeraten bleibt die Oberfla-
che kihl und Ihr Produkt langer frisch.
Die beste Form fur eine effiziente und
gerauscharme Wertschopfung.



FK32

FK32

streifer fr optimale Reinigung
Rechte Hand fuhrt das Schneidgut
fr ergonomische Bedienung

auf ein Minimum reduziertes Verlet-
zungsrisiko

Optimierter Materialdrtcker in Ver-
bindung mit héhenverstellbarer
Schutzschiene und Sageblattfuh-
rung fur hoéchste Ergonomie, Sicher-
heit und Prazision

Skala auf dem Arbeitstisch sichert
reproduzierbare Scheibendicke

BIZERBHA

Highlights Optionen Abmessungen
— Perfekt fUr den industriellen Einsatz - Schiebetisch mit abnehmbarem
durch Bauform und Variantenvielfalt Restehalter ' L
— Robuste Ausfuhrung in Edelstahl, — fahrbare Ausftihrung <ol
kantenfrei verschweift — Verschiedene Sdgebdnder:
— Exakte Sageblattschnellspannung — Universal [
flr ergonomische Fixierung und — Konwe (fur weniger Spane bei ':_.
schnellen Tausch Schneidgut ohne harte Knochen)
Elektronik im Gehause integriert — Messerbander (keine Spane bei 5
und damit perfekt gegen mecha- Schneidgut ohne Knochen)
nische und Beschadigungen durch
Wasser geschitzt | 1
Sagerader aus Vollmaterial fir beste by e
Hygiene
Abnehmbare Band- und Radab-

Exakte Sageblattschnellspannung
fir ergonomische Fixierung und
schnellen Tausch

Elektronik im Gehause integriert
und damit perfekt gegen mecha-
nische und Beschadigungen durch
Wasser geschitzt

Sagerader aus Vollmaterial fur beste
Hygiene

Abnehmbare Band- und Radab-
streifer flr optimale Reinigung
Rechte Hand fuhrt das Schneidgut
fir ergonomische Bedienung

auf ein Minimum reduziertes Verlet-
zungsrisiko

Optimierter Materialdriicker in Ver-
bindung mit héhenverstellbarer
Schutzschiene und Séageblattfih-
rung fur hochste Ergonomie, Sicher-
heit und Prazision

Skala auf dem Arbeitstisch sichert
reproduzierbare Scheibendicke

BIZERBHA

— Universal

— Konwe (fur weniger Spane bei
Schneidgut ohne harte Knochen)

— Messerbander (keine Spane bei
Schneidgut ohne Knochen)

Highlights Optionen Abmessungen

— Perfekt fur den Thekenverkauf oder - VergréBerter Arbeitstisch
den Vorbereitungsraum — Aufstellbock aus Edelstahl mit
Robuste Ausfiihrung in Edelstahl, StandfliBen &
kantenfrei verschweil3t — Verschiedene Sdgebdnder: PG

Option Aufstellbock mit StandfiiBen

FK23



FW N32/98

FW N32/98

Highlights Optionen Abmessungen

— Ideal im Vorbereitungsraum als — Tisch und Standausfiihrung, —m
Tisch- oder Standgerat auch fahrbar 1

— Spielfreie Passung fur schonende — Spritzschutz
Zerkleinerung ohne Erwarmung und - Verschiedene Schneidsatze:
mit hoher Sauerstoffanreicherung — L+W longlife (Enterprise) 8] - Ja
fur langere Produkthaltbarkeit — L+W (Unger)

— Edelstahlgehduse und dickwandige — Lico (Unger, mit geschraubten, - l
Produkteinfillschale fir hohe tauschbaren Klingen) |
Robustheit — Auja (Unger, mit geklemmten, " H

— Kein Umbug am oberen Einfull-
schalenrand fur optimale Hygiene

— Besonders groB3e einteilige
Einfullschale

— Optimierte Schneckenform zum
effizienten Fordern, weitestgehend
ohne Nachstopfen

tauschbaren Klingen)
— Fahrbar mit 2 oder 4 Rollen

-

FW N22/82

Highlights

Optionen

Abmessungen

Kompakter Fleischwolf fir den
Thekenverkauf oder den Vorberei-
tungsraum

Spielfreie Passung fir schonende
Zerkleinerung ohne Erwarmung und
mit hoher Sauerstoffanreicherung
fur langere Produkthaltbarkeit
Edelstahlgehause und dickwandige
Produkteinfullschale ftr hohe
Robustheit

Kein Umbug am oberen Einfall-
schalenrand fur optimale Hygiene
Einfullschale und -hals mit der Auf-
nahme des Schneckengehauses
nahtlos zusammengeschweil3t
Optimierte Schneckenform zum
effizienten Fordern, weitestgehend
ohne Nachstopfen

Betrieb nur bei korrekt eingebautem
Schneckengehduse moglich

— GroBe Produkteinfillschale mit

13,5 | Fullvolumen

— Spritzschutz

— Fliegenschutzklappe

— Verschiedene Schneidsatze:
— L+W longlife (Enterprise)
- L+W (Unger)

— Lico (Unger, mit tauschbaren

Klingen)

FW N22/82



5121

$121

Highlights

Optionen

Abmessungen

— Multifunktionsgerat fir den

industriellen Dauerbetrieb
Streifenschneiden, Murben, Platten
und Knitting mit nur einem Gerat
Kompakte, kippsichere Aufstellung
Schneidsdtze mit wenigen Hand-
griffen, ohne Werkzeug oder
SchraubverschlUsse zur Reinigung
abnehmbar

Zweiteiliger, zerlegbarer Schneidsatz
fur perfekte Reinigung, auch in den
Messerzwischenrdumen
Schutzhaube aus transparentem
Kunststoff fur gute Einsicht und
maximale Sicherheit

GroBe, nahtlos integrierte Einlass-
offnung zum einfachen und pro-
duktiven Durchlass auch von groBen
Produkten

Optimal ausgerichtet zum direkten
Schneiden in die Gastro-Normschale
oder andere Behalter

Integrierbar in automatische
Herstellungslinien fir Convenience-
Produkte

Reinigung mit Strahlwasser

von oben

— Einlauftrichter zur automatischen

Zufuhrung vom Forderband

— Einfallschale als Aufsatz

— Gastro-Normschale

— Aufstellbock mit Fach fur E2-Kiste
— Abstreiferkdmme fur Produktdurch-

lass bis 21 mm oder 30 mm Dicke

— Handgriff am Schneideinsatz

fir noch sichereres und ergono-
mischeres Handling

— Verschiedene Einsatze:

— Mdrbe-Einsatz SO11: zur VerkUr-
zung der Bratzeit von Steaks und
Schnitzeln

— Knitting-Einsatz S012:
noch starkeres Einkerben zur
weiteren Reduktion der Garzeit,
Verstricken” zweier Fleischstu-
cke zu einem Stick moglich

— Streifenschneider-Einsatze S021:
schonendes Zerkleinern in gleich-
maBige Streifen

min 910

1115

max

500

Aufstellbock mit Fach fur E2- Kiste

Highlights

Optionen

Abmessungen

— Multifunktionsgerat fur den

handwerklichen Einsatz

— Streifenschneiden, Murben, Platten

und Knitting mit nur einem Gerat
Kompakte, kippsichere Aufstellung
Schneidsatze mit wenigen Hand-
griffen, ohne Werkzeug oder
Schraubverschlisse zur Reinigung
abnehmbar

Zweiteiliger, zerlegbarer Schneidsatz
fur perfekte Reinigung, auch in den
Messerzwischenrdumen
Schutzhaube aus transparentem
Kunststoff fur gute Einsicht und
maximale Sicherheit

GroBe, nahtlos integrierte Einlass-
offnung zum einfachen und pro-
duktiven Durchlass auch von groBen
Produkten

Optimal ausgerichtet zum direkten
Schneiden in die Gastro-Normschale
oder andere Behalter

— Einfullschale als Aufsatz
— Gastro-Normschale
— Aufstellbock mit Fach fir E2-Kiste

— Abstreiferkéamme fir Produktdurch-

lass bis 21 mm oder 30 mm Dicke
— Handgriff am Schneideinsatz fur
noch sichereres und ergonomische-
res Handling
— Verschiedene Einsatze:
— Murbe-Einsatz SO11: zur Verklr-

zung der Bratzeit von Steaks und

Schnitzeln

— Knitting-Einsatz SO12: noch star-
keres Einkerben zur weiteren Re-
duktion der Garzeit, , Verstri-
cken” zweier Fleischstiicke zu
einem Stlick moglich

— Streifenschneider-Einsatze S021:

schonendes Zerkleinern in gleich-

maBige Streifen

Mlirbeeinsatz

S111



e = Die optimale Funktion und standige Einsatzbereit-
u r o c We r I g e u n schaft lhrer Gerate und Maschinen setzen fach-
kundige Pflege voraus. Unsere hochwertigen
mm [ ] [ ] Reinigungsmittel leisten hier den entscheiden-
ve rI a SS I I c h e Le I Stu n den Beitrag, denn sie wurden eigens fiir die an-
spruchsvollen Bedingungen in Handel, Industrie,

Gastronomie und Handwerk entwickelt.

Vertrauen Sie bei der taglichen Arbeit mit lhrer Carneoline auf hoch- Iuhg:rzizgg:iuggwi?nsfip;aecﬂnzZihqu?zserfégeesanf
wertige Reinigungsmittel und Original Verbrauchsmaterialien in Bizerba e TR ik S et e
Qualitat. Alles ist perfekt abgestimmt auf Ihre Produkte und sorgt so fiir R e T
bestmdgliche Resultate und Langlebigkeit Ihrer Investition. Ein perfek- ;‘;'uigefe”igfujg:r:ffu”rglf;;fe/jrs‘jigg“e‘jgfcfjgj;
tes Teamwork also, von dem Sie profitieren. Ihre Produktion.

BIZERBHA
BIZERBH

Maschinendl
Druckgasreiniger Machinery oil

Compressed air clean¢ M e §

BIZERBA

BiZEREBA

Maschinendl
EIZEREH EIzEHBH Machinery o

Druckgasreinigt!

Edelstah r.ga’l' Lamp
Stai el

BIZERBR




Alle Moglichkeiten Informationen

im Uberblick

fur jeden Bedarf

C
Qsé ‘(Sé Qc;» *Q?’ (_;3:\ ‘_,\"'\
Ideal fiir
Kase X X X X ) 2
Obst/Gemiise ) e X X ° °
Fleisch ohne Knochen ° ° e e ° °
Fleisch mit Knochen X X ° ° X X
Wurst X X X X (] °
Um schnell und sicher die passenden Losungen fir Ihr Un-
Wozu? ternehmen zu finden, gibt es unterschiedliche Wege zu
porbereten = B = = . . einem perfekten Ergebnis. Ob Uber das Internet oder bei
Bedienverkaut % . % ° % % einem persodnlichen Gesprach, Bizerba ist gerne fir Sie da.
Wo?
Ladenbereich X ° X ° X C]
GroBkiiche, Gastro, e ° X ° ° °
Catering
Industrie ° X ° X o X
Personlich Finanzierung oder Leasing
Sie mochten sich personlich informieren, umauf  Mit unseren Finanzierungsmodellen bleiben Sie
Gegebenheiten vor Ort eingehen zu kénnen?  handlungsféhig. Im Geschaftsleben profitieren
Dimensionen Tischgerat Dann sollten Sie direkt Kontakt zu uns aufneh-  Sie durch die BLG Bizerba Leasing GmbH von ent-
Aufstellflache 336x515mm | 305x215 mm | 500440 mm | 360x350 mm | 345x260 mm | 345x260 mm men. Unsere Kundenberater informieren Sie scheidenden Vorteilen. Seit 1989 steht die BLG
(13,2%20,3") | (12,0x8,5") (19.7x17.3") | (14.1x13.8") | (13,6x10,2") | (13,6%x10,2") gerne. Von der Idee Uber MaBnahmenplanung unter dem Motto ,MaBgeschneidert statt von
bis zur Umsetzung und Schulung, unsere Berater  der Stange” den Kunden zur Seite, sowohl bei
Standgerat sind gerne fur Sie da. Auf der letzten Seite dieser ~ Vollamortisation, Teilamortisation oder Mietkauf.
360 %521 mm Broschure finden Sie unsere Kontaktdaten. Als Tochter der Bizerba GmbH & Co. KG tragt sie
(147%20,5") | | die Tradition und Verantwortung eines grof3en In-
dustrieunternehmens mit.
Max. SchneidgutgroBen Virtuell
500 x 440 mm | 360x350 mm | 345x260 mm | 345x260 mm Die Bizerba Internetseite informiert Sie schnell, ein- ~ www.bizerba-leasing.de
(19.7x17.3") | (14.1%x13.8") | (13,6%x10,2") | (13,6%x10,2") fach und gezielt Gber alle Produktlésungen sowie

Legende

viele relevante Themen rund um das Wiegen, Ver-
packen, Auszeichnen und Etikettieren. Erleben Sie
unsere Losung doch einmal von allen Seiten. Be-
reits heute sind unsere Lésungen als Kurzfilm oder
360° Animation virtuell erlebbar. Klicken Sie doch

Hatten Sie gerne weitere und detaillierte
Informationen liber Bizerba Produkte?
Dann kontaktieren Sie uns einfach. Ob MafBzeich-
nungen, technische Informationen oder Schnitt-

@ Fur die Anwendung optimal geeignet
© Fur die Anwendung einsetzbar
X Fur die Anwendung nicht geeignet

einfach mal rein: stellenbeschreibungen. Wir beraten Sie gerne.

www.bizerba.com
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closer to your business




